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Capacitacion Intensiva en Calidad e Inocuidad — XXL Avanzada

La capacitacion XXL estd pensada para quienes quieren profundizar en
calidad e inocuidad alimentaria con una mirada prdactica, aplicada a
empresas, auditorias, documentacion, proveedores, laboratorios,
certificaciones y consultoria.

M Modalidad: 100% asincrénica
Incluye clases grabadas, material de estudio, actividades prdcticas, acceso
ilimitado y Certificado Profesional GENDRA.

8¢ Duracion: 30 horas reloj
& Estructura: 8 mdédulos
() Cursado estimado: 2 a 3 meses aprox.

& Programa:

* BPM y auditoria de BPM

Buenas Practicas de Manufactura, higiene, instalaciones, equipos, POES,
plagas, agua, residuos, materias primas, proceso, producto terminado,
almacenamiento, despacho y registros. También se trabaja codmo auditar
BPM y detectar desvios.

« HACCP: validacion y verificacion
Andlisis de peligros, PCC, limites criticos, monitoreo, acciones correctivas,
registros, validacion y verificacion del sistema HACCP.

* |ISO 22000

Sistema de gestion de inocuidad alimentaria, programas prerrequisito,
trazabilidad, control operacional, retiro de producto, no conformidades y
mejora continua.

e Auditor Interno IRAM-ISO 19011
Planificacidn de auditorias, armado de checklist, entrevistas, evidencia
objetiva, hallazgos, informes y seguimiento.
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e Gestion documental del sistema
Manuales, procedimientos, instructivos, registros, formularios, anexos,
codificacion, control de versiones y frazabilidad documental.

e Gestion de proveedores y laboratorios
Evaluacion de proveedores, fichas técnicas, certificados, especificaciones,
andlisis de laboratorio, criterios de aceptacion y rechazo.

* Sellos y certificaciones
Requisitos generales para certificaciones y sellos como Sin TACC, orgdnico,
vegano y otfros esquemas aplicables.

 Practica real de consultoria
Diagndstico, revision documental, identificacion de desvios, priorizacion de
mejoras y aplicacion prdactica a casos reales.

@ Objetivo:

Que puedas fortalecer tu perfil técnico en calidad e inocuidad, aprender a
auditar, ordenar documentacion, evaluar desvios y acompanar procesos
de mejora en empresas alimentarias.
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